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LES DINERS DE LEA
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CHEF PRIVE

MENU
50€ EUROS

ENTREE
SAUMON MARINE GRAVELAX, PAMPLEMOUSSE ET PAK CHOI,
VINAIGRETTE AU CRESSON
OuU
FOIE GRAS MAISON, CHUTNEY DE FIGUES

PLAT
DOS DE CABILLAUD, FINE MOUSSELINE DE CAROTTES AU CURRY, JUS A
L’'HUILE FUMEE
o]l
SUPREME DE VOLAILLE FERMIERE EN CHAPELURE A L'AIL DES OURS,
TEMPURE DE LEGUMES

DESSERT
SOUPE DE FIGUES GLACEE ET SA GLACE BULGARE
Oou
POIRE EN TROMPE L'OEIL, SAUCE CHOCOLAT ET FINANCIER PISTACHE

MENU UNIQUE POUR L'ENSEMBLE DE LA TABLE




